
 

Vorspeise  

 

 

Herzhaftes Rindertatar von der Färse (160g) 

gebratenes Wachtelei | Kapern | Zwiebelmarmelade | Essiggurke | Brotchips 19,8 

 

Lachs & Jakobsmuschel  
Lachstatar| gegrillte Jakobsmuschel | Shrimpscocktail | Avocado | Tomaten Chili Gel 

20,4 

 

Gegrillter Ziegenkäse  

Rote Beete Cous-Cous | Rotebeete Salat | Thymianhonig 13,6 

 

 

 

Suppe 

  
Rinderkraftbrühe  

 mit zweierlei Einlage  

8,6 

 

 

 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

Salate 

 

 

 
Kleiner saisonaler bunter gemischter Salat   

Balsamico-Dressing 5,9 

 

Großer saisonaler bunter gemischter Salat  

Croûtons | Kernen | Balsamico-Dressing 11,9  

 

Caesar Salat 

Croûtons | Parmesan | Caesar-Dressing 13,9  

 

 

zu unseren Salaten wahlweise dazu… 

 gegrillter Ziegenkäse mit Honig & Thymian   + 4,5 

Knusper- Hähnchen in Kürbis - Panko-Panade und Schmand + 6,5 

 

Vegetarisch 
 

 Bärlauch Ravioli 

Wildkräuter | Kirschtomate | Parmesan | Weißweinsoße 20,2 
 

wahlweise dazu gegrillter Ziegenkäse 4,5 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

 Hauptgerichte 
 

 

 

 

Spanferkelbraten 

                          Dunkelbiersoße | Krautsalat | Kartoffelknödel 18,8 
  

 Gebratene Kalbsleber  

Geschmorten Zwiebeln | Kartoffelpüree | Röstzwiebeln | Jus 22,9  

 

Geschmorte Ochsenbäckchen 

 Kartoffel-Erbsenpüree | Süß-Saure Urkarotte | Rahmkohlrabi 28,7 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken  

Bratkartoffeln mit Speck | kalt gerührte Wildpreiselbeeren | Zitrone 26,6 
 

Zwiebelrostbraten von der Färsenlende (180g)  

Zweierlei Zwiebeln | Speckbohnen | Butterspätzle| Jus 29,5 

 
Geschmorte Lammhaxe 

 Ratatouille | Kräuterkartoffeln | 26,5   

 

Gegrilltes Saiblingsfilet 

Bärlauchrisotto | getrocknete Tomate | Spargel 24,9 

 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



 

 

 

Nachspeisen 

 

 Rhabarbercrumble  

Rhabarberkompott | Rhabarber-Erdbeer Sorbet 11,8 

 

Vanille Creme Brûlée 

Himbeer Sorbet | Vanilleschaum | Beerenragout 10,4 

 

Erdbeerlasagne 

Marinierte Erdbeeren| Erdbeer Sorbet |Vanille-Mascarpone-Schaum 12,2 

 

 

Schokoladenmouse 

Rhabarber| frischen Beeren 9,2 

 

 

Hausgemachte Sorbets 

Yuzu | Himbeere | Erdbeere | Mango | Quitte | Rhabarber-Erdbeer je Kugel 3,1 

 

 

 

 

 

 

Beilagen Änderungen werden mit 1€ Aufpreis behandelt. Verpackungsmaterial wird mit 1€ berechnet. Die gesetzlich 
ausgewiesen Allergene finden sie auf einer separaten Allergene Speisekarte, bitte wenden sie sich an das Service Personal.  



Kinderkarte 

 

Pfannkuchensuppe 

5,90 
 

Portion Pommes mit Ketchup 

4,90 
 

Knödel mit Soße  Spätzle mit Soße 
 

4,10     5,10  

Kleines Kinderschnitzel vom Kalb 
mit Pommes und Ketchup 

10,20 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Spargelkarte 

 

 

Spargelcremesuppe 

Spargel | Croûtons | Schnittlauch 9,2 

 

 

Rindercarpaccio von der Färse 

Marinierte Spargel | Wildkräuter | Kräuterpraline | Zitrusvinaigrette 19,5 

 

 

 

Portion Bayerischen Stangenspargel 200g (Schrobenhausen) 

Mit Petersilienkartoffeln dazu wahlweise Hollandaise oder zerlassene Butter 
19,- 

 

Wenn´s dazu was sein soll… 

Gegrilltes Saiblingsfilet 13,9 

Rinderlendensteak von der Bayrischen Färse 180g 16,8 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 10,1 

Wachholderschinken 6,2 

 

 

 

Spargelbärlauchrisotto  

Parmesan | Wildkräuter | getrocknete Tomate | Spargel 22,4 

 

 


